
Vorbestellscheine für Fleisch, Wurst und Fisch erhalten Sie an unseren Bedientheken in den Märkten 
oder auf unserer Internetseite: 
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Name

Straße

PLZ/Ort

Telefon

Abholung am Filiale

 Unterschrift

Für Ihre  Weihnachts-

 
bestellung benötigen wir Ihre 
Bestellung bis zum 14.12.2024
(spätere Bestellungen werden selbstverständlich
gerne nach Verfügbarkeit bearbeitet)

Bestell-
Nr.

 

*  Die len Verkaufspreise stehen spätestens ab dem 05.12. zur Verfügung.
Sie können Ihre Bestellung bis zum 14.12.2024 jederzeit ändern.

Fischspezialitäten Gewicht Stück Scheiben Preis*

Frisches Lachsfilet (mit Haut/ohne Haut))

Frischer Karpfen (halbiert, ganz)

Austern versch. Sorten

Jakobsmuscheln/Scallops (mit Schale o. Fleisch)

Frisches Steinbeißerfilet

Frische Forelle

Langustenschwänze

Thunfisch, Sashimiqualität

Stremellachs, mit Pfeffer, Kräuter, natur

Nordseekrabbenfleisch/-salat

Frischer Saibling

Kaviar

Räucherfischplatte

Darf es sonst noch etwas sein?

  202202 44

Frisches Kabeljau�let

Riesengarnelen (mit Kopf/ohne Kopf/ohne Schale)

Nordsee-Seezunge (mit Kopf/ohne Kopf/ohne Schale) 
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